
À partager

Le macaron à la framboise
Biscuit macaron, crème 
mousseline vanille, framboises 
fraiches, compotée de framboise 
maison.
6 parts = 21€

Le croquant au chocolat
Génoise, croustillant praliné 
maison, crémeux au chocolat 
noir, glaçage rocher et chantilly 
chocolat au lait. 
6 parts = 21€

Plateau de 20 mignardises
Assortiment de petits fours
Pour 4/5 personnes = 21€

La tarte aux fraises 
Pate sucrée, crème 
d’amande,compotée de fraise, 
crème vanille,fraises françaises.
6 parts = 21€

La tarte aux framboises 
Pate sucrée, crème 
d’amande,compotée de 
framboises, crème 
vanille,framboises fraîches.
6 parts = 21€

Le fraisier
Biscuit amande,crème 
vanille,fraises fraiches.
Disponible uniquement en 6 
personnes
6 parts = 21€

Les individuels

3,30€

Le macaron à la framboise
Biscuit macaron, crème 
mousseline vanille, 
framboises fraiches, compotée 
de framboise maison.

Le croquant au chocolat
Génoise, croustillant praliné 
maison, crémeux au chocolat 
noir, glaçage rocher et 
chantilly chocolat au lait.

Le Paris Brest
Pâte à choux, crème 
mousseline au praliné maison, 
noisettes torréfiés, cœur 
coulant au praliné.

La tarte au citron
Biscuit sablé noisette, crème 
au jus de citron frais, 
meringues sèches.

Profiteroles
Croustillant praliné, crémeux 
chocolat noir, crème 
mousseline vanille, choux à la 
crème et chantilly mascarpone 
vanillée.

Tartelette aux fraises
Pate sucrée amande,crème 
vanille,fraises.

Tartelette aux framboises
Pate sucrée amande,crème 
vanille,framboises.
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Fraises françaises 

Fin des commandes le vendredi 10 Avril à 19h.


